
MAGGI® Sup Daging
Kaya Rasa

Bahan-bahan Langkah Penyediaan

2 sudu besar Minyak Masak

1 Kayu Manis

4 Rempah,Buah Pelaga

2 Rempah, Bunga Lawang

4 Rempah, Cengkih

1 Bawang Merah

2 Bawang Putih

1 inci Halia

400 g Daging

1 L Air

1 batang Saderi

1 Kentang

1 Lobak Merah

2 Kiub Pati Daging MAGGI®

2 sudu besar Ketumbar

2 sudu besar Bawang Goreng

1. Panaskan minyak, tumiskan semua rempah dengan
bawang kecil, bawang putih dan halia.

2. Masukkan daging, gaulkan selama 1 minit. Masukkan
batang sadri, kentang dan lobak merah. Gaul selama 1
minit.

3. Tuangkan air, biarkan ia mendidih. Selepas 5 minit
mendidih, masukkan Kiub Pati Lembu MAGGI.

4. Biarkan api sederhana dan reneh selama 15 minit.

5. Hidangkan sup, taburkan daun sup dan bawang goreng.

Pemakanan

Karbohidrat 14.47 g

Protein 16.92 g

24 Min

4
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