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Bahan-bahan

200 g Ayam Kisar

2 paket Mi MAGGI® Kari 2-Minit
1.5 sudu besar Minyak Masak
0.5 Bawang Kuning

2 ulas Bawang Putih

0.33 cawan Lobak Merah

0.33 cawan Saderi

2 sprigs Daun Kari

1 Tomato

0.25 cawan Ayam Kisar

0.5 cawan Air

2 sudu besar Sos Tomato MAGGI®

2 sudu besar Puri Tomato

- S
Mi MAGGI® Bolognese
Kari Bebola Ayam

Langkah Penyediaan

. Gaulkan isi ayam kisar bersama 2 paket perencah Mi

MAGGI® Kari. Bentukkan menjadi bebola ayam.
ketepikan

. Untuk membuat sos bolognese kari, panaskan minyak

masak, tumis bawang kuning, bawang putih, lobak
merah, saderi, tomato dan daun kari sehingga kering.
Kemudian, masukkan Perencah Mi MAGGI® Kari.

. Masukkan isi ayam kisar, air, Sos Tomato MAGGI® dan

tomato puri. Gaul sebati.

. Masukkan bebola ayam. Reneh sehingga pekat.

. Rebuskan Mi MAGGI® Kari dan tapiskan. Tuangkan sos

bersama bebola ayam ke atas Mi yang telah direbus.
Sedia untuk dihidang.

Pemakanan C'-) 20 Min

40.99 g @ s

21.59 g
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