
Sup Cendawan Ala Barat

Bahan-bahan Langkah Penyediaan

2 tbsp Minyak Masak

50 g Mentega, Tanpa Garam

1 Bawang Kuning

7 cloves Bawang Putih

300 g Cendawan Butang

0.25 tsp Oregano Kering

0.25 tsp Serbuk Lada Hitam

2 cups Air

2 kiub Kiub Pati Ayam MAGGI®

1.5 cups Susu Penuh Krim

0.5 cup Krim Masakan

50 g Mentega, Tanpa Garam

2 keping Roti Mil Penuh

1. Panaskan minyak masak dan mentega. Tumiskan hirisan
bawang kuning dan bawang putih sehingga layu.

2. Masukkan hirisan cendawan butang. Tumis sehingga
sedikit kering.

3. Masukkan oregano kering dan lada hitam kisar. Gaul
sebati.

4. Sejukkan sebentar tumisan cendawan. Kisarkan dengan
sedikit air. Tuang semula kedalam periuk.

5. Masukkan air dan Kiub Pati Ayam MAGGI®. Renehkan.

6. Masukkan susu dan krim masakan. Gaul sebati.

7. Cairkan mentega, bakar roti yang telah dipotong dadu
sehingga garing. Hidangkan bersama sup cendawan.

Pemakanan

Karbohidrat 13.89 g

Protein 5.06 g

35 Min
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