
Nasi Goreng Serai

Bahan-bahan Langkah Penyediaan

2 Bawang Merah

2 ulas Bawang Putih

5 tangkai Cili Padi

0.25 cawan Ikan Bilis

4 sudu besar Minyak Masak

1 paket MAGGI® Sambal Tumis

4 batang Serai

200 g Dada Ayam

4 cawan Nasi (sejuk)

1 sudu besar MAGGI® CukupRasa™

4 batang Kacang Panjang

0.5 cawan Daun Selom

0.5 cawan Ulam Raja

1 tangkai Cili Merah

1. Tumbukkan bawang merah, bawang putih, cili padi dan
ikan bilis.

2. Panaskan minyak masak, tumiskan bahan tumbuk
sehingga wangi. Masukkan MAGGI Sambal Tumis dan
serai. Tumiskan

3. Masukkan isi ayam. Tumis sehingga separuh masak.

4. Masukkan nasi putih, kacang panjang dan MAGGI
CukupRasa. Gaul rata sehingga masak.

5. Hidangkan nasi goreng bersama ulam daun selom ulam
raja dan hirisan cili merah.

Pemakanan

Karbohidrat 50.33 g

Protein 15.05 g

22 Min
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