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Bahan-bahan Langkah Penyediaan
1 cawan Air 1. Didalam mangkuk, satukan air, Sos Tiram MAGGI, kicap

1 5 sudu besar Sos Tiram MAGGI® cair, kicap manis dan MAGGI CukupRasa.

0.5 sudu besar Kicap cair 2. Panaskan kuali sehingga sedikit berasap. Masukkan
1 sudu kecil Kicap Pekat minyak masak dan bawang putih. Gaul rata sehingga

1 sudu kecil Gula bawang agak kuning keemasan.

1 sudu kecil MAGGI® CukupRasa™ 3. Masukkan MAGGI Sambal Tumis, udang, kerang, kueh

2 sudu besar Minyak Masak teow, taugeh dan kucai. Gaul rata.

3 ulas Bawang Putih Goreng 4. Masukkan campuran air dan telur. Gaul sambil didihkan.

1 paket MAGGI® Sambal Tumis Sedia untuk dihidang.
12 Mediums Udang

0.5 cawan Kerang Pemakanan (O 15 Min
400 g Kuey Teow 7493 @ 5

99 g
2 cawan Taugeh 16.56 g

6 tangkai Daun Kucai

2 Telur
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