Bahan-bahan

1 sudu besar Minyak Masak

0.5 Bawang Kuning

3 ulas Bawang Putih

2 Lobak Merah

0.5 Lada Benggala Merah

0.5 Lada Benggala, Hijau

0.5 Lada Benggala Kuning

5 keping Cendawan Butang

200 g Ayam Panggang

2 sudu besar MAGGI® Pes Berlada Hitam
2 sudu besar Sos Tomato MAGGI®
1.5 sudu besar Tepung Gandum

1 cawan Air

0.25 cawan Susu Penuh Krim

12 keping Puff Pastry

2 Telur

Langkah Penyediaan

1.

Panaskan minyak masak. Tumiskan bawang kuning dan
bawang putih sehingga wangi.

2. Masukkan lobak merah, lada benggala, cendawan dan
ayam goreng. Tumis sehingga sedikit kering.

3. Masukkan MAGGI® Pes Perapan Lada Hitam dan
MAGGI® Sos Tomato. Gaul rata.

4. Masukkan tepung gandum. Gaul rata.

5. Masukkan air dan susu. Gaul rata dan reneh sehingga
sedikit pekat. Sejukkan.

6. Letakkan pastri lapis di dalam dulang pembakar.

7. Letakkan inti, dan sapukan telur ditepi dan tutupkan
dengan pastri lapis.

8. Bakar pada suhu 180°c selama 30 minit.

Pemakanan @ 60 Min

34.95 g ® s

14.26 g
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