Bahan-bahan

2 Bawang Merah

3 ulas Bawang Putih

1 batang Serai

100 ml Air

0.25 cawan Minyak Masak

30 g MAGGI® Sambal Tumis
4 sudu besar Serbuk Kari

2 keping Dada Ayam

2 sudu kecil Pes Asam Jawa
0.5 cawan Santan Kelapa

2 sudu besar MAGGI® CukupRasa™
2 sudu kecil Gula

8 keping Taupok Rebus

400 g Mi Kuning

0.5 cawan Kerang

8 Mediums Udang

2 paket Sawi

0.5 cawan Taugeh

1 tangkai Cili Merah

2 sudu besar Bawang Goreng

2 Telur rebus

Langkah Penyediaan

1.

Kisarkan bawang merah, bawang putih dan serai
bersama air sehingga halus.

Panaskan minyak masak, tumis bahan-bahan kisar
sehingga sedikit kering. Masukkan MAGGI® Sambal
Tumis dan serbuk kari, tumis sehingga pecah minyak.

Masukkan isi ayam, masak seketika. Masukkan air asam
jawa. Renehkan.

Masukkan santan, MAGGI® Cukup Rasa dan gula. Gaul
sebati dan renehkan sehingga minyak naik ke
permukaan. Keluarkan ayam dari kuah dan carik-
carikkan.

Letakkan sedikit mi kuning yang telah di celur di dalam
mangkuk, tuangkan kuah, letakkan sedikit sayuran,
hiaskan dengan hirisan cili merah, bawang goreng dan
telur rebus dan sedia untuk dihidang.

Pemakanan @ 40 Min

63.53 g ® s

24.53 g
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