
Mi MAGGI Goreng Basah

Bahan-bahan Langkah Penyediaan

2 MAGGI Mi Goreng Cili Ala Kampung

1 sudu besar Minyak Masak

0.5 Bawang Besar

2 ulas Bawang Putih

2 Cili Padi Hijau

150 g Dada Ayam

100 g Sawi

50 g Lobak Merah

1 Tomato

1 tsp Kicap Pekat

50 g Kek ikan, goreng

450 ml Air

50 g Bebola ikan

2 sudu besar Tepung Jagung

1. Tumiskan bawang merah, bawang putih dan cili padi
sehingga wangi.

2. Masukkan ayam, kek ikan, bebola ikan dan tumis
sehingga tukar warna. Masukkan sayur ke dalam kuali.
Gaul rata.

3. Masukkan Perencah MAGGI Mi Goreng Cili Ala
Kampung, kicap pekat. Gaul rata.

4. Tuangkan air dan biarkan ia reneh seketika. Ketika kuah
mereneh, masukkan telur secara perlahan ke dalam
kuah. Biarkan sebentar.

5. Gaulkan kuah. Tuangkan kuah keatas Mi MAGGI yang
telah direbus. Hidangkan.

Pemakanan

Karbohidrat 45.38 g

Protein 17.83 g

20 Min
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