Nasi Briyani Beraroma

Asli
ke
Bahan-bahan Langkah Penyediaan
4 sudu besar Minyak Sapi 1. Panaskan kuali dan masukkan ghee. Tumiskan bawang
1 Bawang Besar dan halia sehingga wangi.
1 inci Halia 2. Masukkan MAGGI Pes Perencah Nasi Briyani, tumiskan
1 paket Pes Perencah Nasi Briyani MAGGI seketika. Masukkan ayam tumis sehingga ayam bertukar
2 keping Ayam warna.
2.25 cawan Beras Basmathi 3. Masukkan beras basmathi dan gaul seketika. Pindahkan
3 cawan Air kesemua bahan ke periuk eletrik.
1 Tomato 4. Tuangkan air, tambahkan tomato dan biarkan ia masak.

2 tangkai Daun Ketumbar

2 tangkai Daun Pudina 5. Setelah masak, taburkan daun pudina, ketumbar gajus

dan bawang goreng.
0.25 cawan Kacang Gajus

1 sudu besar yang diratakan Bawang Goreng
Pemakanan @ 40 Min

57.87 g ® s

14.25 g
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