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Mi MAGGI Asam Laksa

Utara
‘);,—’"‘/
Bahan-bahan Langkah Penyediaan

1 Bawang Merah 1. Ikan selar dibersihkan dan diambil isi. Tulang ikan selar
2 ulas Bawang Putih Jangan dibuangkan.
2 Cili Padi 2. Panaskan air di dalam periuk. Masukkan bawang merah,
2 |kan Selar bawang putih, cili padi, dan ikan selar (besama tulang).
1.2 L Air . .

3. Masukkan Perencah Mi MAGGI® 2 Minit Asam laksa,
4 paket Mi MAGGI® 2-Minit Asam Laksa bunga kantan dan daun kesum. Biarkan ia mendidih
0.5 Bunga Kantan selama 5 minit.
> sprigs Daun Kesum 4. Keluarkan tulang ikan selar, dan masak Mi MAGGI® 2
2 Limau Minit Asam Laksa selama 2 minit atau sehingga mi
1 Bawang Merah masak.
0.25 Bunga Kantan 5. Hidangkan Mi MAGGI® bersama limau kasturi, bunga
3 keping Daun Laksa kantan, daun kesum, dan telur rebus.
0.25 Timun
2 Telur Rebus Pemakanan (O 15 Min

51.95 g (® 4 hidangan
16.77 g
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