Bahan-bahan

1 sudu kecil Minyak Masak

600 g Paha Ayam

2 ulas Bawang Putih

1 sudu kecil Lada Hitam

1 sudu kecil Herba ltalian

1 sudu besar Sos Tiram MAGGI®
2 sudu besar Mentega

1 Bawang Holland

2 ulas Bawang Putih

100 g Cendawan Butang

1 sudu besar Lada Hitam

1 sudu besar Tepung Gandum

200 ml Susu Rendah Lemak Nestlé
3 sudu kecil Stok Ayam MAGGI® Homemade
300 g Ubi Kentang

250 g Brokoli

100 g Lobak Merah

Ayam' Panggang Bersama
Sos Cendawan |

Langkah Penyediaan

1.

Pemakanan

Didalam mangkuk, perapkan peha ayam, bawang putih,
lada hitam, herba Italian dan Sos Tiram MAGGI selama
30 minit.

Panaskan periuk leper bersama 1 sudu minyak kecil,
gorengkan peha ayam sehingga keperangan dan masak.
Ketepikan.

Di dalam periuk lain, masukkan mentega. Tumiskan
bawang Holland dan bawang putih sehingga wangi.

Masukkan cendawan butang dan lada hitam. Gaulkan
sehingga agak layu. Taburkan tepung gandum, gaulkan
rata. Tuangkan susu rendah lemak dan Homemade Stok
Ayam Pekat MAGGI.

(O 46 Min

11.42 g @ 5 hidangan

22.7 ¢



http://www.tcpdf.org

