
Karipap Briyani Ayam
Berani

Bahan-bahan Langkah Penyediaan

1 sudu besar MAGGI® CukupRasa™

400 g Tepung

100 g Marjerin

300 ml Air

3 sudu besar Pes Perencah Nasi Briyani
MAGGI

100 g Sayur Campur Beku

3 ulas Bawang Putih

1 Bawang Merah

200 ml Air

300 g Isi Ayam

1 tangkai Daun Kari

100 g Minyak Masak

1 sudu besar Minyak Jagung

1. Di atas permukaan yang bersih, gaul dan ulikan tepung,
MAGGI® CukupRasa™, marjerin dan air sehingga ia
menjadi adunan. Biarkan adunan selama 10 minit.

2. Di dalam kuali, tumiskan MAGGI® Pes Perencah Nasi
Briyani, sayur campur beku, bawang putih, bawang
merah, air, dada ayam dan daun kari selama 5 minit.
Kacau sehingga tumisan agak kering.

3. Cubitkan 20 gram adunan daripada adunan besar tadi
dan uli sehingga ia menjadi rata. Potong bentuk bulat
dan isikan ayam di dalam sebelum dikepitkan menjadi
bentuk karipap.

4. Ulang langkah yang sama sehingga habis dan biarkan
seketika.

5. Di dalam kuali lain, panaskan minyak dan goreng karipap
tersebut selama 5 minit atau sehingga garing dan
berwarna kuning keemasan.

6. Hidangkan karipap panas bersama secawan teh,
sememangnya kombinasi yang menyelerakan!

Pemakanan

Karbohidrat 28.33 g

Protein 10.13 g

31 Min

12 hidangan
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