
Nasi Ayam Madu

Bahan-bahan Langkah Penyediaan

1 sudu besar Minyak Masak

4 ulas Bawang Putih

1 ulas Halia

2.5 cawan Beras Siam

4 cawan Air

0.5 tsp Serbuk Kunyit

2 sudu besar Stok Ayam Pekat MAGGI®

1 keping Daun Pandan

15 g Minyak Masak

5 keping Dada Ayam

45 g Sos Tiram MAGGI®

1 paket MAGGI® Sambal Tumis

0.5 sudu besar Halia

4 sudu besar Madu

12 leaves Salad

2 Tomato

0.5 Timun

1. Bersihkan ayam, dan gaulkan ayam dengan Sos Tiram
MAGGI®, MAGGI® Sambal Tumis, halia dan madu
didalam mangkuk sehingga sebati. Ketepikan.

2. Panaskan minyak dan goreng bawang putih dan halia
sehingga wangi. Masukkan nasi dan gaul. Tutup api.

3. Masukkan nasi ke dalam periuk nasi elektrik, tuangkan
air, serbuk kunyit, Stok Ayam Pekat MAGGI® , daun
pandan dan minyak bijan. Gaul sebati dan biarkan ia
masak.

4. Gaulkan ayam dengan Sos Tiram MAGGI®, MAGGI®
Sambal Tumis, halia dan madu didalam mangkuk
sehingga sebati. Ketepikan.

5. Panaskan minyak, masukkan ayam yang diperap dan
sos. Masakkan ayam sepenuhnya sehingga sos menjadi
pekat.

6. Hidangkan bersama salad, hirisan tomato dan hirisan
timun.

Pemakanan

Karbohidrat 82.3 g

Protein 25.11 g

66 Min

6 hidangan
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