
Resepi Spageti
Carbonara 20-minit

Bahan-bahan Langkah Penyediaan

1 sudu kecil MAGGI® CukupRasa™

3 Sosej Ayam

100 g Spageti

0.25 cawan Krim Masakan

1 Bawang Besar

3 ulas Bawang Putih

2 sudu besar Minyak Jagung

1. Rebus spageti di dalam periuk mengikut masa
dicadangkan yang terdapat di belakang paket spageti.

2. Bila spageti telah lembut atau mempunyai tekstur ‘al-
dente’, toskan dan hidangkan dalam mangkuk. Selepas
itu tambahkan 2 sudu kecil minyak dan kacau lagi.

3. Kemudian, panaskan minyak dalam suhu sederhana dan
masukkan bawang putih dan bawang merah. Kacau
selama 1 minit.

4. Kemudian, masukkan sosej ayam dan biarkan ia masak.

5. Masukkan spageti yang telah direbus dan gaulkan di
dalam kuali.

6. Kemudian masukkan krim masakan dan MAGGI®
CukupRasa™ dan biarkan ia masak seketika.

7. Kacau dan ia siap untuk dinikmati!

Pemakanan

Karbohidrat 22.95 g

Protein 9.31 g

26 Min

4 hidangan
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