Mi MAGGI Goreng Banijir
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Bahan-bahan Langkah Penyediaan
1 sudu besar Minyak Masak 1. Masak mi MAGGI® 2-Minute Kari tanpa perencah.

1 paket Mi MAGGI® Kari 2 Minit 2. Tumiskan mi dengan bawang putih sehingga wangi

1 sudu kecil Bawang Putih selama 1 minit.

1 sudu besar Minyak Jagung
3. Tumiskan bawang merah, bawang putih, cili kisar, udang

kering, tomato dan udang sehingga wangi. Masukkan air,
1 sudu kecil Bawang Putih Sos Tomato MAGGI®, perencah MAGGI® Kari, tepung

1 sudu besar Cili Kisar jagung dan sawi.

2 sudu besar Bawang Merah

1 sudu kecil Udang Kering 4. Biar kuah mendidih, tuangkan telur secara perlahan ke
0.5 Tomato dalam kuah.

50 g Udang

300 ml Air

2 sudu besar Sos Tomato MAGGI®

5. Dibiarkan dan padamkan api, gaulkan sedikit sebelum
hidang.

6. Tuangkan kuah keatas mi MAGGI® Kari yang telah
digoreng. Hidangkan.

1 sudu besar Tepung Jagung

20 g Udang

2 Cili Merah

3 g Bawang Goreng Pemakanan O 13 Min

1 Limau 80.26 (® 1 hidangan
27.45 g

100 g Sawi
1 Telur
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