
Daging Kung Pao 20 Minit

Bahan-bahan Langkah Penyediaan

2 tbsp Minyak

400 g Daging

1 tsp MAGGI® CukupRasa™

2 tbsp Tepung Jagung

1 tbsp Minyak

1 in Halia

3 cloves Bawang Putih

3 Stalks Daun Bawang

0.5 Lada Benggala Merah

0.5 Lada Benggala Kuning

2 tbsp Gajus

0.25 cup Lobak Merah

2 tbsp Sos Tiram MAGGI®

1 tsp Cuka Hitam

1 tsp Kicap Pekat

100 ml Air

2 tsp Tepung Jagung

1 tbsp Air

1. Panaskan kuali dan tuang minyak. Tabur MAGGI®
CukupRasa™ pada daging yang disaluti tepung jagung.

2. Goreng kilas daging dengan api besar selama lebih 5-10
minit. Toskan seketika.

3. Dalam kuali sama, masukkan minyak dan tumis halia,
bawang putih, daun bawang, lada benggala merah, lada
benggala kuning, gajus dan lobak merah hingga wangi.
Tuang Sos Tiram MAGGI®, cuka hitam, kicap pekat dan
air dan biar merenih.

4. Pekatkan dengan tepung jagung dan masak selama 1
minit. Hidang panas-panas.

Pemakanan

Karbohidrat 15.26 g

Protein 20.01 g

21 Min

5 hidangan
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