Bahan-bahan

400 g Bihun Kering

2 sudu kecil Serbuk Kunyit

3 L Air

1 Bawang Merah

2 Bunga Lawang

1 Kayu Manis

300 g Daging lembu

200 g Tulang Lembu

5 sudu besar Minyak Jagung

2 Bawang Merah

6 ulas Bawang Putih

2 inci Halia

2 paket Rempah Sup

4 kiub Kiub Pati Ayam MAGGI®
2 tangkai Serai

8 Limau Kasturi

1.5 cawan Taugeh

2 tangkai Daun Bawang

2 keping Tofu, Goreng

2 paket MAGGI® Sambal Tumis

Langkah Penyediaan

. rendamkan bihun kering didalam air bersama serbuk

kunyit selama 30 minit. Toskan dan celurkan.

. Di dalam periuk, masukkan air, bawang merah, bunga

lawang, kayu manis, daging lembu, tulang lembu dan
MAGGI Kiub Pati Ayam dan biarkan ia mendidih atas api
sederhana sehingga daging lembu dimasak sehingga
sempurna.

. Keluarkan daging lembu, ketepikan dan biar sejuk.

Hiriskan daging untuk dihidangkan kemudian.

. Di dalam kuali, panaskan minyak dan masukkan bawang

merah, bawang putih, halia, rempah sup dan serai.
Tumiskan sehingga minyak pecah.

. Campurkan pes ke dalam stok daging, kacau dan biarkan

la mendidih.

. Hidangkan bihun dengan sup panas dan kondimen.

Pemakanan @ 58 Min

49.86 g @ 8 hidangan
19.8 g
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