Laksa Penang

Bahan-bahan

1 tbsp Minyak Jagung

1 Bawang

50 g Udang

50 g Sotong

3 Cili Merah

1 packet Mi MAGGI® 2-Minit Asam Laksa
1 tbsp Air

0.5 batang Bunga Kantan
20 g Daun Laksa

50 g Lobak Merah

50 g Kobis Cina

1 Limau

5 g Bunga Kantan

5 g Daun Laksa

1 Telur rebus

Mi MAGGI Goreng Asam

Langkah Penyediaan

1.

Masak mi MAGGI® Asam Laksa selama 1 minit tanpa

perencah.

2. Dalam kuali, masukkan bawang, udang, sotong, cili
merah, perencah MAGGI® Asam Laksa dan air. Gaul
rata sehingga wangi.

3. Masukkan bunga kantan, daun laksa, lobak merah dan
kobis cina. Gaul selama 1 minit.

4. Masukkan mi MAGGI® Asam Laksa yang telah dimasak
dan gaul selama 1 minit atau sehingga sebati.

5. Hiaskan dengan limau, bunga kantan, daun laksa dan
telur rebus sebelum dihidangkan.

Pemakanan @ 9 Min

67.61 g (® 1 hidangan
23.73 g
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